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Du nouveau dans les huiles

Emile Noel : sous le soleil
Colza ou Sésame ! Toutes deux
issues de l'agricutture biologique, ces
précieuses huiles sont non seulement
d'une incomparable qualté mars
assurement bienfaisantes
L'hule vierge de colza biologique
Emile Noel I'atout bien-étre, 'atout
gourmand  contient des omégas 3
et 6, acides gras dits essentiels
Elle sera une précieuse alliée pour la
cuisine, idéale pour relever salades et
crudrés, excellente pour les marinades
les vinaigrettes
Lhule de sésame du Maitre-moulinier
ouvre les portes de la gourmandise !
Une trés grande huile, efle révele
beaucoup de caractére, de corps, elle
est charnue et charpentée Elle se
préte admirablement
a la cuisine asiatique, sublimera tous
vOs assaisonnements, viandes et
legumes griliés
Condrtionnement  bouteille de | Iitre

Oliviers & Co : une
grande huile d’olive de
tous les jours
« Reserva de Guadalupe »,
grand cru espagnol de
caractere, est une hule d'olive
de premiére classe suave et
cremeuse qui confére en
bouche légereté et velouté Au
nez, elle exhale de précieuses
notes de fruits de la passion,
peau de pamplemousse
citron cuit, mangue, essence
de mandarine  des senteurs
d agrumes subtiles qui invitent
au voyage et a la création
culinaire Quelques gouttes
suffisent pour magnifier toutes
les recettes d'inspiration
méditerranéennes ou
subtilement exotiques poulet
au citron, sorbet aux agrumes,
ventréche de thon au winaigre
de xéreés, tapas andalous .
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Eléments de recherche :

LES SECRETS : gamme d'huile d'olives, toutes citations

Puget : parfums

et saveurs de la
Méditerranée

Puget Basilic, un marage
gourmand entre le fruité

de l'olve et la fraicheur
végétale de l'extrart naturel
de basiic Quelques gouttes
réveilleront pates, crudités,
grillades ou tomates
agrémentees d'une tranche
de mozzarella, parffumera

a souhart courgettes,
aubergines ou poivrons
délicatement grillés, relévera
salades, gaspachos, carpaccios,
ou brochettes de volaille
Condtionnement  bouteille
de 50 ¢

des Oliviers :
partage et confidences
d’usage...

Gérard Boyer, grand Chef

étollé, souharte partager avec

tous les gourmands ses secrets
d'assaisonnement et de cuisson
pour chaque recette du quotidien
Les méthodes de cuisson évoluent
selon le produrt a mettre en
valeur les méthodes de cuisson
changent, les condiments et les
assaisonnements aussi

Gérard Boyer a donc crée les
premieres hulles d'usage Les
Secrets Des huiles adaptées aux
produrts que 'on souhartte cusiner
pour des accords a la fois simples
et Inhabrtuels Une gamme de

4 hulles poissons, salades, viandes
& volailles, pates Des assemblages
entre les hules d'olive et les huiles
de pépin de raisin, de courge,

de colza et de pistache
Condttionnement

bouteile de 50 cl



